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ABSTRACT OF THE THESIS

Sampling of the final product in its repackaging process for the hygiene

parameters of the process
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During this thesis the diploma will elaborate on the sampling of the final product in its
refactoring process for the process hygiene parameters.The main purpose of this topic
is to preserve the health of the consumer and provide basic practices during the food
trade.

Analyzes of this diploma topic were done at the Food and Veterinary Agency where |
did repackaged product testing and hygiene criterion testing process. From all samples
tested according to the plan of this topic as well as the results of other samples collected

as information, the results are found in terms of testing and interpretation of results.
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KAPITULLI 1

1. HYRJE

Zhvillimi i shkencave sipas diciplinave té ndryshme konsiderohet njé domosdoshmeéri
pér rritjen e produktivitetit vendor dhe po ashtu né nivel global. Krahas késaj, ka kohé
gé edhe industria ushgimore agroprodhuese dhe agropérpunuese ka luajtur rol kyq gé
nga varféria dhe uria e madhé globale, né reduktimin e saj né nivele skajshmérisht té
uléta né krahasim me vitet e paraprake.

Rritja e produktivitetit té ushgimit ka shprehur edhe nevojén e shpikjeve dhe
zhvillimeve industriale té thjeshta — empirike deri né zhvillimet e métejme dhe né ditét
e sotme, e cila karakterizohet me njé teknologji moderne pérpunuese dhe krahas késaj
e bashkéshoqéruar edhe me pjesén e fundit teknologjike té zinxhirit ushgimor gé éshté
procesi i paketimit dhe ri-paketimit té produkteve ushgimore.

Njé seri té prodhimeve teknologjike paketuese dhe ri-paketuese duke u bazuar né
historikun e fillimeve té tij deri né shpikjet e reja sipas vlerave té kohés dhe gjithnjé né
zotimin e késaj dicipliné né ofrimin e ushqimit té freskét, ruajtur miré, cilésor dhe me

dizajn dhe komunikim té singerté me publikun dhe konsumatorin né vecanti.

Kjo temé e diplomés sa do pak do té bazohet né njé shqyrtim sa teorik aq edhe praktik
né nxjerrjen e disa té dhénave sa i takon aktiviteteve pas prodhuese dhe pérpunuese té

ushgimeve dhe standardizimin e tyre pér tregun e pritur.

Gjithnjé pér plotésimin dhe adresimin e kétyre aktiviteteve, kérkohet gjithnjé
bashképunimi i ngushté mes akteréve té ndryshém si nga shteti, biznesi, konsumatori,

mediat e shkruara dhe elektronike, ambientalistét e késhtu me rradhé.



KAPITULLI 11

2.1. SHKENCA MBI PAKETIMIN E PRODUKTEVE USHQIMORE DHE
HISTORIKU I SAJ, RENDESIA E PAKETIMIT, AVANTAZHET DHE
DISAVANTAZHET

Né shogériné e sotme paketimi ka njé rol thelbésor. Mban, mbron dhe evidenton
pérmbajtjen né ¢do fazé té ciklit prodhues: prodhimi, transporti, magazinimi, shitja tek
konsumatori. Mungesa e paketimit do ta bénte menaxhimin e mallrave kaotike,
7ineficente dhe me kosto té larté, shitja e mallrave me konsum té gjeré do té ishte e
papraktikueshme. Né vendet me nivel té larté zhvillimi, prodhimi i amballazheve arrin
njé mesatare prej 2% té prodhimit té€ pérgjithshém, dhe gjysma e amballazheve té
prodhuara shkon pér amballazhe pér produkte ushgimore. Né 30 vitet e fundit shkencat
dhe teknologjité ushgimore kané pésuar zhvillime té vazhdueshme. Paketimi éshté njé
nga pikat kryesore té industrisé ushgimore moderne dhe teknologét gé merren me
progesin e paketimit e bazojné profesionalitetin e tyre né njé bagazh multidisiplinor.
Zhvillimet historike té industrisé sé paketimit me géllim té promovimit té rolit té tij
mbrojtés dhe logjistik kané pasur drejtim né rritje e sipér té kérkesave pér pérmirésimin
e imazhit té produkteve ushgimore sa i takon dizajnit dhe prezantimit té markés tregtare
té vet produktit. Por krahas késaj gjithmoné kané ekzistuar sfida pér raportin kosto -
efektivitet - efikasitet té pérformancés sé teknologjive paketuese me géllim gé krahas
Sé ruajtjes, mbajtjes, etiketimit té produktit, né té njejtén kohé edhe té ulen kostot e
paketimit apo té mbahen né nivele té levérdisé ekonomike. Zhvillimi i teknologjisé sé
paketimit éshté i ndérlidhur me zhvillimet e shkencés sé ushgimit pér té siguruar
konsumatorin me produkte té sigurta dhe pér integritetin e vet produkit ushgimor.

Réndésia e paketimit dhe ambalazhimit ku éshté paré edhe si avantazh rezulton né:

e Parandalimin, reduktimin dhe eleminimin e démtimit t& produktit ushgimor né
aspektin e ushgimit té sigurté dhe té pérshtatshém, ruajtjen e organoleptikés sé

tij dhe vlerave ushgimore sipas deklaracionit fillestar ;



e Reduktimin e hudhjes sé ushgimeve né sasira té medha pér shkak té
racionalizimit té njésive paketuese sipas kérkesave dhe nevojave té
konsumatorit ;

e Prezantimin, reklamimin dhe etiketimin e tij si forma adekuate pér

komunikimin dhe njohjen e produktit ushgimor nga ana e konsumatorit ;

e Promovimin e produkteve ushgimore né njé treg té konkurencés sé liré dhe té

shéndetshme ;
e Mundésia e konsumatorit pér pérzgjedhje ;

e Ruaj jetégjatésiné dhe parandalon hudhjen e ushgimit ;

Krahas avantazheve paketimi i produkteve ushgimore sigurisht posedon edhe

disavantazhe si:

e Rritjen e kostos sé prodhimit té produkteve ushgimore ;

e Materiali i papérshtatshém né kontakt me ushgimin gé do té thoté kontrolle

shtesé, analiza shteseé ;

e Pérdorimi i materialeve paketuese jo migésore me mjedisin dhe ndotja

mjedisore ;

Pra funksioni i paketimit, dizajni, strategjia e zhvillimit dhe metodologjia e tij né
aspektin teknologjik, né pérgjithési kané impakte pozitive né siguriné e produktit,
mbrojtjen e interesit té konsumatoréve si dhe mbrojtjen e mjedisit. Shumé vende té
botés, kryesoisht ato té zhvilluara kané promovuar masa lehtésuese ekonomike pér
mbrojtjen e mjedisit nga amterialet paketuese e né vecanti promovimin e tyre gé jané
té biodegradueshme dhe reduktimin respektivisht eleminimin e atyre materialeve gé

kané pasoja afatgjate né ndotjen mjedisore.

Standardet e paketimit duhet té pérfshijné kualitetin mé optimal t¢ mundshém dhe i
akredituar pér cilésité e tij, bazuar sipas standardit 1ISO 9000. Menaxhimi i kualitetit té
plotés (Total Quality Menagment TQM) éshté njé ndér teknikat dhe metodat e

vlerésimit té furnizuesve dhe blerésve. Disa nga metodat kryesore gé hyjné né grupin



e gjeré té standardeve paketuese pérfshiré edhe ato ISO, ku vlen té theksojmé 2 prej

tyre si:

o Shogata Amerikane pér Testimin dhe Materialet (American Society for
Testing and Materials ASTM) dhe

o Instituti i Standardeve Britanike (British Standard Institute BSI).

2.2. Llojet dhe tipet e paketimit

Disciplina e paketimit e ndérlidhur me teknologjiné e ushgimit studion edhe llojet e
materialeve paketuese - ambalazhuese dhe etiologjiné e prodhimit té tyre. Po ashtu
ekzistojné edhe tipet e ndryshme té paketimit sa i takon kontaktit direkt ose indirekt me
ushgimin por edhe me njésité dhe kapacitetin e paketimit dhe mbéshtjelljés sé produktit
dhe produkteve. Sic jané llojet e materialeve paketuese dhe po ashtu edhe tipet e tij
kané pérparésité dhe mangésité e tyre té cilat shkurtimisht do t’i paragesim. Sa i takon
llojeve té materialit paketues kemi material me pérbérje strukturore paketuese nga
plastika, letra, druri, metali dhe gelqi, si dhe pér kah tipologjia kemi paketim primar,
sekondar, terciar dhe kauternar.

2.2.1. Paketimi - ambalazhet nga materialet plastike

Ka origjiné nga fjala greke plastikos me kuptimin “i formuar lehtésisht”, pra substanca
dhe materiale q¢ mund t’ju jepen forma té ndryshme. Plastikave mund t’ju jepet forma
té ndryshme duke i fryré né njé kallép me ané té pérdorimit té nxehtésisé dhe presionit.
Pérbéhen nga rezinat termoplastike si polistireni, polivinilkloruri dhe poliolefina ku
natyra kimike dhe fizike dhe ndérveprimi i polimeréve me bazé plastike ndikon né
formésimin e kétij materiali. Industria ushgimore éshté pérdoruesja mé e madhe e
materialeve plastike. Pjesa mé e madhe e polivinilklorureve PVC gé pérbéjné materialin
plastik mund té migrojné né ushgime por edhe pérbérési i plastikés stiren jep shije té
papélgyeshme plastike né produktet ushgimore. Polietilentereftalati PET gjené
pérdorim té madh né industriné ushgimore né shishet e plastikés po ashtu.

Karakteristikat e ambalazheve plastike :

» Te riciklueshme dhe té sigurta nga piképamja higjenike



> Rezistente, té lehta dhe fleksibile
» Té papérshkueshme dhe té pathyeshme
» Té forta dhe gé lahen lehté

» Ekonomike dhe lehtésisht té riprodhueshme.

Ambalazhet plastike edhe pse kané kéto karakteristika dhe éshté i lehté dhe i liré pér
pérdorim por zéné njé sipérfage té madhe té magazinimit dhe mund té shkaktojé rrezige
pér shéndetin publik kur produktet kimike lirohen dhe migrojné né ushgim e sidomos

kur ka té béjé ushgime té yndyrshme dhe té ngrohta.

2.2.2. Paketimi - ambalazhet nga materialet e letrés

Léndét e para pér prodhimin e kétij materiali me bazé celulozik kemi pulpén ku
prodhohet letra dhe kartoni. Kjo prodhohet nga bimét si fije liri, pambuku, bredhi,
pisha, drurét halor etj. Letra pérbén rreth 39% té numrit t& amballazheve ose rreth 38%
té peshés sé pérgjithshme té 1éndéve té para té pérdorura pér prodhimin e amballazheve.

Karakteristikat e ambalazheve plastike :

Jané té riciklueshme dhe té biodegradueshme (produkte organike)
Jané delikate (letra e gazetave)

Filtruese (filtrate e ¢ajit, kafesé etj)

Té vajosura ose té dyllosura (pér produktet ushgimore)

Papérshkrueshme ndaj drités dhe ruajné ndikimin e temperaturés

VvV V V V VYV V

Jané té lehta pér pérdorim.

Léndét e para pér prodhimin e kétij ambalazhi éshté druri ku pérmes ekstraktimit té
celulozés nga pulpa e drurit ku nevojitet njé kohé e gjaté pér zmaltimin e tij si dhe nga
materiali i letrés sé riciklueshme. Letra dhe kartoni jané materiale praktike dhe té
papérshkrueshme, nuk jané té pérshtatshme pér shumé produkte ushgimore.
Amballazhet prej letre pér produktet ushgimore zakonisht vishen me njé shtresé
polietilenti, i cili nuk &shté toksik dhe éshté i papérshkueshém dhe alumini gé garanton
izolimin si pér quméshtin dhe pijet e tjera, i pérbéré nga 80% letér, e cila né brendési

éshté e veshur me njé shtresé polietileni dhe alumini.



2.2.3. Paketimi - ambalazhet nga materialet e drurit

Druri pér karakteristikat e tij historikisht éshté pérdorur pér mbajtjen dhe ruajtjen gjaté
transportit, l1évizjeve dhe magazinimit. Pér prodhimin e amballazheve jané pérdorur
kryesisht ahu, plepi dhe specie rezinoze si pisha dhe bredhi. Rikuperimi dhe riciklimi i
drurit redukton shpyllézimin. Gjaté dhe mbas riciklimit, druri mban dioksidin e
karbonit dhe gazra té tjera, té cilat né rastet e djegjes sé plehrave do té shpérndaheshin
né ajér.

Druri pérdoret pér ambalazhimin, grumbullimin, ruajtjen dhe transportin e peméve dhe
perimeve si¢ jané kastat (gajbet). Pastaj duhet pérmendur edhe paletat pér vendosjen né
karroca dhe mjete transportuese té produkteve ushgimore por edhe ambalazhet pér

mjetet industriale.

2.2.4. Paketimi - ambalazhet nga materialet metalike

Kané origjiné nga metalet si¢ jané celiku, alumini, kallaji dhe kromi pérmes
amballazheve té kallaisura dhe té kromuara né vet brendiné e tij. Kéto amballazhe jané
pérdorur kryesisht né industriné e ushgimit dhe mé gjeré. Kéto ambalazhe kané
kompleksitetin tek pjesa e lidhjeve fundore dhe kapakéve me géllim té mbylljes sé miré
dhe pér kété arsye teknologjia e paketimit preferohet té jeté mé e pérsosur né kété
drejtim pér shkak té véshtirésisé sé mbylljes sé tyre. Edhe pse ambalazhet metalike jané
té pérdorshme né industriné ushgimore pér shkak té pandryshueshmérisg, rezistencés
dhe papérshkrueshmérisé me mjedisin jané identifikuar edhe elemente problematike gé
konsiderohet korrozioni i kutive metalike. Me korrozion kuptohet reaksioni midis
metalit dhe ambientit duke formuar késhtu komponime té reja. Metalet reagojné me
lehtési dhe mund té oksidohen me shpejté nga faktori O2 dhe nga agjenté té tjeré kimik
duke formuar produktet e korrozionit té rrezikshme sig e kemi rastin e reaksioni i metalit
té korrozionit elektrokimik né solucione ujore né prani té lagéshtisé. Amballazhet
metalike lejojné mbushjen dhe sterilizimin (trajtimin termik) té produkteve.

Karakteristikat e ambalazheve metalike :

» Jané totalisht dhe pambarimisht té riciklueshém
> Te forta dhe té holla



» Hermetike, mbrojné produktin nga bakteret dhe drita

» Té komunikueshme, megenése jané lehtésisht té dekorueshme
» Té pérshtatshém nga ana higjienike

> Pércjellés té mire té energjisé termike dhe elektrike

2.2.5. Paketimi - ambalazhet nga materialet e gelqit

Material inorganik, amorf, pasi shkrin ftohet duke u ngurtésuar, ku gelgi konsiderohet
si njé produkt i sintetizuar, éshté e sigurt prezenca e tij né natyré shumé kohé pérpara.
Lénda e paré pér fabrikimin e gelqit vjen nga minierat dhe shpellat ku éshté e
nevojshmé shkrirja e tyre pér té nxjerré oksidet pérkatese né temperatura té larta mbi
1500°C. Pérbéresi kryesor i gelqgit éshté silici i nxjerré nga réra, stralli dhe kuartzi.
Silici shkrin né temperaturé 1723°C, pér té formuar mépastaj gelgin silikat. Qelqgi nuk
éshté as né gjendje té ngurté e as té Iéngshme por éshté né gjendje gelqore. Qelgi ka
karakteristika té shumta té materialeve té ngurta por né realitet éshté njé 1éng shumé
viskoz. Viskozitetit i arritur éshté aq i larté sa e bén gelqgin mjaftueshém té ashpér dhe
pérshtatshém pér pérdorimin. Né temperaturé té ambientit ka karakteristika té
materialeve té ngurta por né fakt né té kundértén éshté njé léng. Njé nga avantazhet
kryesore té pérdorimit té gelqi si material amballazhi vjen nga mundésia pér té pérfituar
forma té ndryshme ambalazhimi. Pérveq prodhimit nga silici njé pjesé e ambalazhit té

gelqit ripérdoret pér shkak té riciklimit té tij.
Karakteristikat e ambalazheve té gelqit jané:

Eshté i riciklueshém 100%
Eshté rezistent

Izolues

Higjenik

>

>

>

» Transparent
>

> Inert

>

Impermeabil



2.2.6. Tipet e paketimit:

a) Paketimi Primar: éshté material i cili e mbéshtjellé dhe e mban produktin si njésia
mé e vogél e shpérndarjes ose e pérdorimit si pako né kontakt direkt me
pérmbajtjen. Roli kryesor i paketimit primar éshté té mbroj produktin nga démtimi
gjaté ruajtjes dhe transportimit. Ky paketim mbushet si i vetém dhe shpérndahet

tek konsumatori final.

b) Paketimi sekondar: éshté grupimi i pakove primare, i cili ka pér géllim pér té
mbrojtur jo vetém produktin, por edhe paketimin primar. Disa nga paketimet
sekondare pérdoren pér té ekspozuar produktet. Jané geset pér mbéshtjellje, kartoni

dhe pakot gé pérdoren si paketime té gatshme pér ekspozim né rafte.

c) Paketimi terciar: pérdoret pét té futur pakot sekondare dhe pér té lehtésuar

transportin si¢ jané paletat.

P

GOVA

Whole Green Pes

Chicharos.

"RIME pRrEMIUM®.

a) Paketimi primar b)Paketimi sekondar ¢) Paketimi terciar

Figura 2.1. Tipet e paketimit



2.3. Ményra e paketimit dhe kushtet e deponimit té materialit paketues

Industria ushgimore né ditét e sotme praktikon njé teknologji té pérshtatshme dhe
efikase té paketimit, té cilat jané njé grup makinerish si té vetme apo té ndérlidhura me
njéra tjetrén, me géllim gé produkti i final brenda njé linje teknologjike, t’i nénshtrohet
ambalazhimit primar apo né kontakt me produktin. Pra me njé fjalé, linja e prodhimit
dhe pérpunimit té ushqgimit éshté pjesé pérbérése e vet industrisé ushgimore. Varésisht
nga kapaciteti i linjés pérpunuese vendoset edhe kapaciteti i linjés ambalazhuese me
géllim gé procesi té jeté koherent. Tek pjesa e deponimit té materialit paketues
theksojmé se hyn né kategoriné e léndéve té para jo parésore dhe sigurisht, duhet té
caktohet njé hapésiré e vecanté pér vendosjen e tij e cila i plotéson konditat teknike dhe
higjienike pér kété géllim dhe éshté e pérshtatshme si lokacion, pér furnizimin me
material paketues-mbéshtjellés-ambalazhues dhe futjen né funksion té tij me géllim té
finalizimit té procesit té prodhimit. Dhoma ose hapésira e caktuar duhet té jeté e
shénjuar pér géllimin e saj si dhe né kuadér té praktikave té mira té€ punés,
gjurmueshmérisé sé tij si dhe implementimin e sistemit t¢ VET kontrollit éshté e
nevojshme gé nga operatori i biznesit me ushgim t& mbajé shenime pér pranimin e
materiale ambalazhuese (repromaterialeve), verifikimin e subjektit prodhues,
importues dhe distribues, déshminé se jané té ndértuar nga material né kontakt me
ushgimin i cili lejohet té pérdoret né industriné ushgimore dhe testet e migrimit té

substancave kimike.

2.4. Kontekstet dhe funskionet paketimit dhe jetégjatésia e produkteve té
paketuara

Paketimi zhvillon funksionet e tij né tre fusha té ndryshme dhe mos pérfshirja e tyre
mund té sjellé gabime, rritje té kostove, pakénagési nga ana e konsumatorit, eleminim

té produktit nga tregu e késhtu me radhé.
a) Konteksti fizik

Konteksti fizik pérbén ambientin ku amballazhi mund té pésojé déme fizike. Démet
mund té rrjedhin nga rrézimet ose pérplasjet gjaté transportit, ngjeshjet gé ndodhin gjaté

grumbullimeve né magaziné né pikat e shitjeve ose né shtépi.



b) Konteksti ambiental

Konteksti ambiental, éshté ambienti gé rrethon amballazhin. Produkti mund té
démtohet nga gazet e ndryshém (kryesisht O2), uji dhe avulli, drita (kryesisht rrezet
UV), temperatura, mikroorganizmat, dhe makroorganizmat (brejtésit, insektet,
shpendét) té pranishme pothuajse né té gjitha magazinat dhe pikat e shitjes. Nése
amballazhi nuk ndérton njé barrieré efikase, ndotésit e mjedisit (shkarkimet e

automjeteve, pluhurat dhe papastértité) mund té penetrojné né produkt.
¢) Konteksti human

Konteksti human ka té béjé me até gé amballazhi bashkévepron me njerézit. Projektimi
i amballazheve pér kété kontekst pérfshiné njohjen e aftésive té ndryshme té
konsumatoréve: kapacitetin viziv, forcén, dobésing, afésiné, kujtesén dhe sjelljen
njohése. Pérfshiné gjithashtu njohjen e sjelljeve njerézore, si kapacitetin pér té
pérballuar impenjimet, menaxhimin e gjykimeve, institucioneve legjislative dhe
rregullatore. Pérderisa njé nga funksionet e amballazhit éshté edhe komunikimi, éshté
e réndésishme gé mesazhet gé pérmban ai té jené té qarta pér konsumatorin. Gjithashtu
amballazhi duhet té€ pérmbajé informacionet e parashikuara nga ligji, pér shembull
vlerén ushgimore dhe peshén neto. Pér té gené sa mé praktik dhe funksional amballazhi
duhet té jeté i menaxhueshém, i lehté pér tu hapur dhe pér tu rimbyllur. Nése produkti
nuk konsumohet né njé akt té vetém konsumi, amballazhi duhet té jeté i rimbyllshém

dhe duhet té garantojé ruajtjen e cilésisé sé produktit derisa ai té mbarojé.
d) Modeli funksion / kontekst

Funksionet dhe kontekstet e paketimit mund té pérmblidhen né njé model funksion /
kontekst té illustruar né figurén si mé poshté. Cdo aspekt i paketimit mund té
klasifikohet ose té vendoset né njé nga gelizat e modelit. Ky model paraget njé metodé
té thjeshté dhe té standartizuar pér té vlerésuar rregullsiné e projektimit té njé paketimi
para se ai té pérfundojé ose té vihet né funksion, si dhe shérben si njé ndihmé pér té

vilerésuar amballazhet ekzistuese.
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Figura 2.2.Modeli Funkson / Kontekst (John Wiley & Sons Limited)

2.4.1. Jetégjatésia e produkteve té paketuara

Siguria dhe cilésia e ushgimeve ka disa kuptime té ndryshme, por gjyqtari i vérteté i
cilésisé sé njé ushgimi éshté konsumatori gé do té thoté “pranueshméria e
karakteristikave t€ kuptuara t€ njé produkti nga ana pérdoruesit té rregullt t&€ produktit”.
Kjo ka té béjé me mundésiné e jétégjatésisé sé ushgimeve gé jané té ndérlidhura me
siguriné e vet produktit pér konsumatorét. Cilésia e disa ushgimeve dhe pijeve ulet me
ané té ruajtjes dhe kohés me pérjashtim té disa pijeve alkoolike té destiluara. Por disa
lloje djathrash, verérash etj, rritin cilésité me kalimin e kohés sé maturimit deri né
konsumin e tyre. Q& nga prodhimi deri né papranueshméri té ushqgimit quhet jetégjatési
(shelf life). Jetégjatésia e ushgimeve é&shté e ndryshueshme dhe vendoset heré pas here
nga prodhuesi ose nga transformuesi. Humbja e cilésisé gjaté ruajtjes mund té
konsiderohet si nje transferim i produktit i cili zgjatet né kohé né varési té temperaturés.
Prandaj prodhuesit e ushgimeve i kushtojné njé kujdes té madh pércaktimit té
jetégjatésisé sé produkteve té tyre produkti ruan njé cilési té kénagshme, né termat e
vlerave ushqimore, shije, konsistencé dhe pamje”. Periudha e kohés gjaté sé cilés
produkti ushgimor, nése ruhet né kushte té pérshtatshme, géndron i sigurt, ruan

karakteristikat e tij kimike, fizike organoleptike, mikrobiologjike, ruan karakteristikat
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ushgimore té deklaruara né etiketé”. Ushgimet e para-ruajtura pérmbajné i
preferueshém té konsumohet brenda” e ndjekur nga njé daté ose né rastin e ushqimeve
qé€ prishen lehtésisht vendoset mbishkrimi e konsumueshme brenda” e ndjekur nga
data. Metodologjia ASLT pér jetégjatésiné e ushgimeve éshté e njohur si standard

pércaktues.

2.5. Legjislacioni pérkatés i fushés

Materiali né kontakt me ushgimin dhe procedura e paketimit dhe ripaketimit té
produkteve ushgimore éshté pjesé e pandashme e zinxhirit té sigurisé ushgimore. Sa i
takon strukturave institucionale dhe legjislacionit gé e rregullon fushén (primar dhe
sekondar) vendi yné éshté i kompletuar né ményré té mjaftueshme pér mbikqyrjen e
zbatueshmeérisé ligjore né kété fushé. Agjencia e Ushgimit dhe Veterinarisé si autoritet
kompetent disponon me planin vjetor dhe individual ditor pér ushtrimin e kontrolleve
zyrtare né subjektet gé ambalazhojné, paketojné dhe ripaketojné ushgimin e prodhuar
nga ato subjekte, por edhe né cilésiné e importuesit dhe paketimit dhe ripaketimit né
njési mé té vogla. Ndérsa ligji bazé pér kété fushé éshté Ligji Nr. 03/L-016 pér
Ushgimin i cili rregullon parimet dhe kérkesat e pérgjithshme pér ushgimin e sigurté
dhe obligimet e subjekteve gé afarojné me ushgimin, kérkesat pér deklarimin dhe
etiketimin e tij si dhe plasimin né treg. Né kuadér té késaj derivojné 2 akte nénligjore

qé ka té béjné me paketimin dhe ripaketimin si¢ jané:

= Rregullorja Nr.20/2016 (QRK) “Materialet dhe artikujt qé destinohen té vijné
né kontakt me ushgimin” me géllim té kontrollimit té materialeve dhe artikujve
geé vijné né kontakt me ushgimin. Dispozitat e késaj rregullore jané té obliguara
pér operatorét e biznesit me ushgim dhe éshté e pérputhshme me rregulloret e
BE-sé Nr.1935/2004 (EC) dhe Nr. 2023/2006 (EC).

=  Rregullorja Nr. 09/2013 (MTI) “Etiketimin, Prezantimin, Reklamimin e
Produkteve Ushqgimore” kérkesat e pérgjithshme dhe ményrat e deklarimit té
ushgimit. Dispozitat jané té pérputhshme me standardet e Bashkimit Evropian.
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2.6. Ripaketimi i produkteve ushgimore, disa lloje té produkteve té ripaketuara

pérparésité dhe rreziget rikontaminuese

Industria e ushgimit sic dihet né kuadér té linjés sé procesit té pérpunimit dhe prodhimit
té produkteve ushgimore me prejardhje shtazore dhe jo shtazore kryen paketimin primar
té produkteve finale té gatshmé pér konsumatorin e fundit, por edhe paketimin sekondar
pér vendosjen e produkteve primare dhe terciare pér transportin e tyre nga vendi i
prodhimit me destinacion subjektet pérgjegjése pér distribuimin e tij. Né kuptimin e
operatorit té biznesit me ushgim ose afarizmit me ushgim, nuk do té thoté se vetém
prodhuesi, grumbulluesi ose pérpunuesi e kané kété té drejté si aktivitet. Né Kosové
dhe né vende tjera ekzistojné shumé subjekte gé afarojné me ushqgim dhe té cilat
aktivitet kryesor e kané importin ose ruajtjen e ushgimit né stabilimentet e tyre sic
njohen depo ushgimore té cilat né ¢do rast jané té regjistruara apo té aprovuara nga
Agjencia e Ushgimit dhe Veterinarisé. Kéto produktet ushgimore té tipit kuaternar, apo
sekondar dhe terciar gé vijné kryesisht né stoge té¢ médha (né ftohje, ngrirje ose temp.
dhomeés) i ndajné me makineri pérkatése né njési té vogla/pakta sipas nevojés sé tregut
dhe i ripaketojné né njési té vogla psh. 0.5 kg, 1 kg ose 2 kg e mé tutje. Né kété kontekst
edhe kéto subjekte jané té detyruar té ndjekin procedurat ligjore pér ushgim té sigurté
dhe té pérshtatshém sipas legjislaconit né fugi dhe té cilat e ushtrojné aktivitetin si pjesé
e njé aktiviteti té regjistrimit apo aprovimit apo pérjasthimisht késaj duhet té

regjistrohen si aktivitet i vecanté.

Krahas hapésirés/ave qé duhet t’1 kené dhe linjés sé€ ripaketimit me pajisje adekuate mé
poshté po renditim disa nga kriteret gé duhet té plotésohen - zbatohen pér ushtrimin e

aktivitetit té ripaketimit si vijon:

1. Lénda e paré gé éshté destinuar pér ripaketim (dokumentet, lloji i produktit, ményra

e konzervimit, ruajtja né figorifer - temperatura) ;

2. Higjiena e hapésirés, ku éshté planifikuar realizimi i aktivitetit té ripaketimit, largimi
nga paketat dhe mbéshtjellési i prodhuesit, ményra (veprimet) e ndarjes sé produkteve

né njési té vogla ;
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3. Veprimi i vendosjes né mbéshtjellesin e ri dhe mirémbajtja e higjienés té pajisjeve gé

shfrytézohen dhe ambientit .

4. Etiketimi i produktit té ripaketuar, gjurmueshméria me produktin e paketuar nga

prodhuesi, ruajtja e té dhénave ;

5. Vendosja né firgorifer, ruajtja sipas kérkesave té temperaturés ;

6. Food certificate - atestet e sigurisé nga prodhuesi ose furnitori, gé lejohet pérdorimi

né industriné ushgimore pér mbéshtjellésin e njésive ushgimore té ripaketuara ;

7. Librezat sanitare té personelit ;

8. Plani i pastrimit dhe dezinfektimit té& hapésirave té fabrikeés ;

9. Diagrami i rrjedhés sé procedurés sé ri-paketimit ;

Kéto duhet té zbatohen duke gené té vetédijshém pér rreziget gé mbarté ky proces pér
arsye té manipulimit fizik me produktet, materialin mbéshtjellés dhe makinerité e punés
sepse né té kundértén kémi pasoja té rikontaminimit me mikroorganizma té higjienés

sé ushgimit dhe procesit.

2.7. Ndarja e kontaminimeve ushgimore dhe ndérlidhja me paketimin dhe

ripaketimin

Kontaminimi i ushgimeve nga hazardet me Kkarakter biologjik (komtaminimet
mikrobike) jané té pranishme né ményré té shpeshté, né rastet kur thyhen rregullat e
mbajtjes higjienike té produkteve ushgimore, pajisjeve té punés, personelit apo dhe
kryerja e aktiviteteve prodhuese, pérpunuese, paketuese dhe ripaketuese né njé mjedis
té kontaminuar né aspektin mikrobik. Ushqgimet, pajisjet, personeli (njeriu), mjedisi dhe
cdo genie e gjallé, e gé& na rrethon pérmbajné njé numér té konsiderueshém
mikroorganizmash (ajér, ujé, toké). Shtamet mikrobike kané ritmin e tyre té dukurive
prishése né rapor me faktorin kohé dhe temperaturé dhe sigurisht kur krijohen kushtet
e pérshtatshme pér veprimin e tyre dhe konsiderohen né raport si proporcion i drejté me

numrin e mikroorganizmave dhe té zhdrejté me kushtet mjedisore.

2.7.1. Kontaminimet e ushgimeve ndahen si mé poshté:
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e Kontaminime primare: ndodhin kryesisht né fazat fillestare té furnizimit té
ushgimit si nga Iénda e paré dhe 1éndéve tjera (ambalazhet) si rezultat i ujit,

ajrit, tokés, kafshés prodhuese té ushqgimit, bimés e késhtu me radhé ;

e Kontaminime sekondare: ndodhin né fazén e pérpunimit té ushqimit ;

e Kontaminime terciare: né fazén e konservimit, magazinimit, paketimit-

ripaketimit dhe tregtimit té produktit ;

e Kontaminime kuaternare: ndodhin gjaté fazés sé konsumit té produktit final

nga konsumatori dhe né nivel me pakicé ;

Sigurisht kontaminimet ushgimore né ményré direkte ose indirekte ndérlidhen me
paketimin dhe ripaketimin e produkteve ushgimore, si pasojé e materialit né kontakt me
ushgimin (ambalazheve) por edhe vet procesit té paketimit dhe ripaketimit ku pér shkak
té disa faktoréve me ndikim né kontaminimin e produktit ushgimor. Prandaj krahas
testimit té produkteve ushgimore té paketuara, testohet edhe kontaminimi i materialit

né kontakt me to.

2.8. Kriteret mikrobiologjike sa i takon higjienés sé procesit dhe cilét

mikroorganizma patogjen kané impakt né ripaketimin e produkteve ushgimore

Fillimisht me mikroorganizém nénkuptohen bakteriet, virusét, tharmet ose majaté,
myget, algat, protozoarét parazitaré, helmimet parazitare mikroskopike, toksinat dhe
metabolitét e tyre. Kriteret mikrobiologjike bazohen sipas Rreg. Nr.27/2012 pér
Kriteret Mikrobiologjike né Produktet Ushgimore e cila éshté plotésuar dhe ndryshuar
me Rreg. Nr.09/2018 dhe derivojné nga Ligji Nr. 03/L-016 pér Ushgimin. Domethénia

e disa nocioneve pér kriteret mikrobiologjike nénkupton:

a) Kriter mikrobiologjik: nénkupton kriteri qé definon pranushmériné e njé
produkti, té njé serie té produkteve ushgimore apo té njé procesi té prodhimit,
bazuar né mungesén, praniné apo numrin e mikroorganizmave, 0se né sasiné e
toksinave - metabolitéve té tyre, pér njési mase, véllimit, hapésirés apo serisé ;

b) Kriter i sigurisé sé ushgimit: nénkupton Kkriterin gé pércakton pranueshmériné
e njé produkti, apo té njé serie produktesh dhe qé aplikohet pér produktet e

vendosura né treg ;
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¢) Kriteri i higjienés sé procesit: nénkupton kriterin gé tregon se procesi i
prodhimit funksionon né ményré té pranueshme. Kriteri nuk éshté i aplikueshém
né produktet e vendosura né treg por tregon njé vleré kontaminimi ku duhet té
ndérmerrén veprime korrigjuese me qéllim té ruajtjes sé higjienés sé procesit té

prodhimit dhe pérpunimit.

Né ndérlidhje me temén, me réndési né ripaketimin e produkteve ushgimore éshté
kriteri i higjienés sé procesit pér arsye té manipulimit fizik dhe né kontakt me njeriun,
mjedisin, pajisjet e punés, makina ripaketuese dhe materiali né kontakt me ushgimin
(ku jané testuar shumica). Ndérsa pak ose aspak mundési kontaminimin rezulton sa i
takon kritereve té sigurisé ushgimore kur béhet fjalé pér ripaketimin dhe nése kéto
ndodhin atéheré kemi té béjmé me Iéndén e paré apo me mos trajtimin e duhur termik
(ku jané testuar mé pak). Operatorét e biznesit té ushgimit duhet t& sigurojné se
prodhimet ushgimor pérputhen me kriteret relevante mikrobiologjike né secilén faze té
prodhimit, pérpunimit dhe distribuimit té ushqgimit, duke pérfshiré edhe shitjen me
pakicé, t& marrin masa, si pjesé té procedurave té tyre té bazuara né parimet HACCP,
sé bashku me zbatimin e praktikave t€ mira té punés. Né rastin e rezultateve té
pakénagshme (pozitive), duhet t¢ merrén masat korigjuese sipas procedurave té
HACCP dhe té parandalohet ri paragitja e problemit. Kur testimi pér kriterin e sigurisé
sé ushgimit jep rezultate té pakénagshme atéheré produkti ose grumbulli i produkteve
térhiget nga tregu. Né disa raste produktet munden té trajtohen prapé termikisht me
kusht gé jané ende nén kontrollin e procesimit pér tu trajtuar termikisht né temperaturé
té larté termike si¢ &shté rasti me Mishin e Ndaré Mekanikisht (MNM) kur detektohet
Salmonela spp si 1éndé e paré. Ndérsa kur detektohen rezultate té pakénagéshme sa i
takon higjienés sé procesit ku njé prej shkageve sinjifikative munden té gjendén né
procesin e ripaketimit sepse ka té béjé plotésisht me higjienén e procesit dhe merrén
vetém masa korrigjuese pér ngritjen dhe mbajtjen e higjienés. Rreg. 27/2012 posedon
edhe shtojcén i e ndaré né 3 kapituj. Né kapitullin 1 dhe 2 gjendet tabela me parametrat
e sigurisé sé ushgimit dhe higjienés sé procesit. Sa i takon mikroorganizmave, toksineve
ose metabolitéve té sigurisé sé ushgimit theksohen Listeria Monocitogenes, Salmonela
spp, Enterotoxina Staphylococuss, Enterobacter Sakazakii, E. Coli (peshku) dhe
Histamina (peshku), ndérsa sa i takon mikroorganizmave té higjienés sé procesit
theksohen numri total i kolonive aerobike, Enterobacteriaceae, Salmonela spp, E.Coli,
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Coagulase Positive Staphylococci, Né kapitullin 3 jané paragitur rregullat e mostrimit

dhe pérgatitja e mostrave ku do té paragitét né pjesén e metodologjisé sé késaj teme.
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KAPITULLI 111

3. METODOLOGJIA E PUNES

3.1. Procedura e marrjes, ruajtjes, dérgimit, pranimit, trajtimit té mostrave té

disa produkteve ushgimore té ripaketuara pér kété temé

Duke u bazuar né Procedurén Standarde Operative PSO pér mostrimin e produkteve
té mishit té produkteve jo paketuara, paketuara dhe ripaketuara ekziston PSO
Dok.Nr.07-101-02 e aprovuar nga AUV mé 2014.

3.1.1. Pajisjet pér mostrim jané si vijon:
e Manteli dhe pantollona té bardha e té pastra ose kombenizon ngjyré té bardhé
pér njé pérdorim ;
e Cizme ose képucé gome té bardha ;
e Rrjeté pér flokeé ;
e Helmeté té bardhé ose kapelé ;
e Doréza pér njé pérodrim ;
e Thika;
e Pinceta;
o Geérshéré;
e Flakadan i dorés ;
e 70 % Ethanol (500 — 1000 ml) dhe shkrepsé me masa sigurie ;
e Qese sterile té plastikés me njé pérdorim;
e Marker permanent ;

e Formular i mostrimit ;
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e Qese mbyllése pér mostra ;

e Kuti e izoluar ftohése (cool box) ;

Sa i takon pérzgjedhjés sé mostrave, jemi fokusuar né mostrimin e tyre né nivelin e
shitjes me pakicé pér konsumatorin final té gjithsej disa operatoréve té aprovuar dhe
regjistruar pér kété aktivitet té ripaketimit dhe ate me fokus né produktet me
prejardhje shtazore nga mishi pulés (kofshé, krah dhe karkasé e téré pule), produkte
té trajtuara termikisht (suxhuk industrial i vakumuar) dhe peshk (trofté e ngriré).
Gjithsej jané marré pér testim 20 mostra dhe jané béré krahasimet me té dhénat e disa
rezultateve té kontrollit zyrtar t8 AUV pér aktivitetin e ripaketimit me géllim té
krahasimit té rezultateve. Nga produktet e ripaketuara té numrit total prej 20 mostrave
jané marré 7 mostra kofshé pule, 3 mostra krah pule, 4 mostra karkasé pule, 3 mostra
peshk (trofté) dhe 3 mostra suxhuk industrial né vakum. Pra pér cdo mostér té marré
kemi ndjekur standardet e mostrimit té 5 njésive pérbérése brenda njé mostre gjé qé i
bie gé pér 20 mostra jané marré 80 njesi gjithsej. Pér secilén njesi jané marré 200 -
500 gr. Mostrat jané marré, jané ruajtur né qesé sterile dhe gese pér vendosjen e
mostrés, jané shkruar té dhénat dhe né kushte té duhura transporti éshté dérguar né
Laboratorin e Ushgimit dhe Veterinarisé / Sektorin e Mikrobiologjisé sé Ushgimit
dhe Preparatorisé pér testim. Temperatura e transportit té mostrave ishte 4 °C té cilat
jané pranuar né laborator sipas procedurave té pranimit té mostrave dhe jané adresuar

pér nisjen e procedurés testuese.

3.1.2. Pajisjet dhe Materiali pér testim gé jané pérdorur:

e Aparatura pér sterelizim té thaté (oven) ose me lagéshti (autokllavé).
e Inkubator 44°C + 1 °C.

e Banjo ujore 44 - 47 °C.

e Epruveta, menzura ose shishe té volumeve té nevojshme.

e Pipeta ose mikropipeta (1ml, 10 ml)

e Pjata Petri, 90 mm

e pH metér, saktésia + 0.1.
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3.1.3. Procedura e Punés:

Testimi, hollimet fillestare dhe né seri

Inokulimi dhe inkubimi

Marrje me pipeté dhe mikropipeté sterile dhe transferimi né pjatén sterile té
Petrit 1 ml nga mostra e holluar (nése éshté i Iéngshém), ose 1 ml nga hollimi

fillestar (10) né rast té produkteve té tjera.
Inokulimi né dy pjata pér ¢do hollim.

Pérséritja e procedurés deri né hollimin e fundit, ku sipas nevojés pérdorimi i

pipetave sterile té reja pér secilin hollim.

Eshté hudhur terreni né secilén pjaté té Petrit, né péraférsisht 15 ml t& TBX,
paraprakisht té ftohur né temperaturé 44 °C deri 47 °C né banjo ujore.

Me kujdes éshté pérzier inokulumi me medium deri né xhelifikim dhe e kemi
Iéné té géndrojé né sipérfage horizontale dhe té drejté.

Koha nga momenti i transferimit té€ inokulumit dhe derdhjes sé terrenit nuk ka
kaluar 15 minuta, pastaj jané kthyer pjatat pérmbys dhe jané futur né inkubator
44 9C +1°C pér 18 - 24 oré. Inkubimi ka zgjatur rreth 24 oré.

Pastaj pas kalimit té periudhés inkubuese éshté béré numrimi i kolonive

bakteriale dhe ku éshté béré shprehja e rezultateve sipas protokolit té punés.
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Disa nga fotografité gjaté punés né laborator

(Laboratori i Ushgimit dhe Veterinarisé — LUV / Sektori i Mikrobiologjisé

Ushgimore dhe Preparatorisé)

Figura. 3.1. Esheria Coli dhe Salmonella

Figura 3.2. Peshorja pér matjen e mostrés
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Figura 3.3. Aparati pér homogjenizimin e mostrés

3.2. Grumbullimi, klasifikimi dhe komentimi i rezultateve té mostrimit té

produkteve ushgimore té ripaketuara té mostruara nga testimet paraprake

Krahas pérfitimit té rezultateve pér 20 mostra té marra pér géllim té késaj teme té
diplomés, jané grumbulluar informata edhe pér disa mostra té testuara pér ripaketimin
e produkteve gé jané shfrytézuar té dhéna nga mostrat e vet kontrollit té subjekteve
dhe mostra zyrtare. Gjithsej jané marré shenime pér vitin 2019 ku jané pérfshiré 12
mostra (8 mostra kofshé pule dhe 4 peshk trofté). Rezultatet e mostrave té testuara
dhe atyre té grumbulluara jané paraqitur né pjesén e 3 té késaj teme té cilat jané
krahasuar dhe diskutuar ku edhe kétu ka pasur testime si pér kriterin e sigurisé dhe

kriterin e higjienés.
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3.3. Rezultatet e mostrave té marra dhe testuara

Fillimisht tek pjesa e interpretimit té rezultateve duhet té béjmé té ditur se 20 mostrat
e testuara ku jané pérfshiré 5 njési brenda njé mostre té vetme, sikur e kemi pérmendur
né pjesén teorike, né pjesén e testimit té produkteve té ripaketuara jemi fokusuar
kryesisht né testimin e Kriterit té higjienés sé procesit dhe kemi shmangur paksa,
testimin e produkteve pér Kkriterin e sigurisé sé produktit ku jané testuar shumé mé
pak. Arsyeja e fokusimit té testimit né pjesén mé té madhe pér parametrat e higjienés
sé procesit ka gené pér faktin se, gjaté procesit té ripaketimit mund té ndodhé
kontaminimi i procesit té ripaketimit pér disa arsye té cekura né pjesén teorike, ndérsa
pér pjesén e sigurisé sé produktit, kérkimi pér kontaminimin e procesit ripaketues nuk
éshté shumé sinjifikative megjithé testimet. Sipas Rreg. Nr. 27/2012 rezultatet pér
parametrat e sigurisé sé produktit mund té jené té kénagshme kur nuk éshté gjetur
mikroorganizmi si psh. Listeria Monocitogenes apo Salmonela spp brenda 25 gr.
Ndérsa pér kriterin e higjienés sé procesit ku edhe jané testuar mostrat e késaj teme,
krahas interpretimit final si rezultate t¢ kénagshme dhe jo té kénagshme, éshté
pércaktuar edhe njé interpretim i treté si rezultate té pranueshme brenda 5 njésive té

nj€ (1) mostre t€ vetme né mes té logaritmit “m & M”

23



Tabela 3.1. Né tabelén si vijon gjané paragitur rezultatet e 20 mostrave té

produkteve té ripaketuara

Nr Produkti Kriteri S.P. Kriteri H.P. Rezultati
1 Kofshé pule Salmonela Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém
spp.

2 Kofshé pule Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém

3 Kofshé Pule Salmonela spp. Escheria Coli Jo-Kénagshém / Kénagshém

4 Pulé karkasé Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém

5 Pulé karkasé Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém

6 Pulé karkasé Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém /

7 Pulé karkasé Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Pranueshém

8 Krah pule N.A Escheria Coli x/

9 Krah pule N.A Escheria Coli x [ Kénagshém

10 Kofshé pule Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém /

11 Kofshé pule Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém

12 Peshk Escheria Coli Staphylococci C.P Kénagshém / Kénagshém

13 Peshk Escheria Coli Staphylococci C.P Kénagshém /

14 Suxhuk ind. Listeria Mon. | Staphylococci C.P Kénagshém / Kénagshém
vakuum

15 Suxhuk ind. Listeria Mon. Staphylococci C.P Kénagshém / Kénagshém
vakuum

16 Suxhuk ind. Listeria Mon. Staphylococci C.P Kénagshém / Kénagshém
vakuum

17 Kofshé pule Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém

18 Kofshé pule Salmonela spp. Escheria Coli Kénagshém / Kénagshém

19 Krah pule N.A Escheria Coli x / Kénagshém

20 Peshk Escheria Coli Staphylococci C.P Kénagshém / Kénagshém

* Kénagshém mungesé né 25 gr pér kriterin e S.P (Sigurisé sé Produktit)

* Kénagshém mungesé né 25 gr pér kriterin e H.P (Higjienés sé Procesit)

* Jo-Kénagshém gjetje né 25 gr pér kriterin e S.P (Sigurisé sé Produktit)
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* Jo-Kénagshém gjetje né 25 gr pér kriterin e H.P (Higjienés sé Procesit)

* m&M

Nga 20 mostrat né tabelé jané testuar 17 pér aktivitetin e ri-paketimit, sipas rezultateve
mé larté tregojné se né Kriterin e sigurisé sé ushqgimit dhe ku 16 prej tyré jané té
kénagshme (negative) dhe vetém 1 mostér ka rezultuar jo-kénagshme (pozitive) po
sipas kétij kriteri né produktin e ripaketuar kofshé pule ku né 25 gr jané gjetur
Salmonela spp. Ndérsa pér kriterin e higjienés sé procesit rezulton se prej gjithsej 20
mostrave té testuara, 16 prej tyre kané rezultuar ké kénagshme (negative) dhe 4 mostra

si té pranueshme (3 njesi negative dhe 2 njesi pozitive).
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KAPITULLI IV

4. DISKUTIMI | REZULTATEVE

4.1. Krahasimi dhe komentimi i rezultateve té fituara me testimet e méparshme.

Nga té gjitha 20 mostrat e testuara sipas planit té késaj teme si dhe 12 rezultatet e
mostrave tjera té grumbulluara si informacion, rezulton pérputhshméri sa i takon
testimeve dhe interpertimit té rezultateve. Pra trendi i zbatimit té kritereve
mikrobiologjike si né aspektin e kontrollit zyrtar, vetkontrollit por edhe nga inicimi i
ndonjé studimi pothuaj éshté né proporcion té drejté njéra me tjetrén gjé qé tregon

seriozitet dhe ngritje e métejshme e higjienés sé aktiviteteve né diciplinén e ushgimit.

26



KAPITULLI V

5. PERFUNDIME DHE REKOMANDIME

+ Nga 20 mostra té testuara gé jané marré dhe menaxhuar nga autorja e késaj teme
té diplomés dhe ku jané pérfshiré vetém produktet ushgimore me prejardhje
shtazore té ri-paketuara, pér shkak té rrezikut t¢ mesém dhe té larté pér
konsumatorin né pérgjithési, rezulton se pjesa mé e madhe e tyre kané
pérfundim té kénagshém (negative) dhe té sigurta dhe té pérshtatshme pér

konsum publik.

+ Pér shkak té impaktit negativ té procesit té ri-paketimit dhe i cili determinohet
edhe né higjienén e ushgimit, pér arsye t€ manipulimit nga ana e personelit
pérmes kontaktit me duar, pajisje por edhe kontaminimit té l1éndés sé paré dhe
mjedisit t& punés kemi konkulduar se duhet mé tepér fokus né testimin e
produkteve té ri-paketuara né parametrat mikrobiologjik duke u bazuar né
kriteret e higjienés sé procesimit dhe shumé mé pak né kriteret e sigurisé sé
produktit, duke pérfshiré edhe zinxhirin e paketimit dhe ri-paketimit si fazé

ushgimore.

+ Nga 20 mostra né total, 17 prej tyre jané testuar né kriterin e sigurisé sé ushgimit
dhe ku vetém 1 mostér ka rezultuar e pakénagshme (pozitive), ndérsa nga té

gjitha 20 mostrat e marra jané testuar né kriterin e higjienés sé procesit ku 16
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kané rezuktuar té kénagshme (negative) dhe 4 kané rezultuar té pranueshme, njé
interpretim gé vlen vetém pér kriterin e higjienés, ndérsa asnjé mostér jo e

kénagshme (pozitive).

Metodologjia e temés ka paraparé té merrén edhe informacion pér rezultatet
mikrobiologjike paraprake té produkteve ushgimore me prejardhje shtazore té
ri-paketuara, ku jané grumbulluar pér mostrat e vitit 2019 gé kané gené gjithsej
12 dhe té gjitha kané rezultuar té kénagshme sa i takon Kkritereve

mikrobiologjike si né aspektin e sigurisé sé ushgimit dhe higjienés sé procesit.

Té gjitha mostrat e marra qé jané gjithsej 32 (20 nga autori dhe 12 nga autoriteti
kompetent) jané marré né nivel té shitjes me pakicé (marketet tona) té cilat jané
té regjistruara nga autoriteti kompetent sipas Rreg. 18/2016 Regjistrimi dhe

Aprovimi i Operatoréve té Biznesit me Ushgim.

Produktet e ri-paketuara krijojné avantazhe té shumta pér njésité shitése dhe

komoditetin e konsumatorit me blerjen e sasisé sé mjaftueshme pér té.

Si konkludim i pérgjithshém, themi se edhe pse mostrimi éshté béré né nivel té
shitjes me pakicé dhe éshté evituar objekti dhe hapésira e paketimit dhe ri-
paketimit, konfirmojmé se subjektet paketuese dhe ri-paketuese disponojné me
pajisje té pranueshme dhe implementojné procedura té mira té punés dhe

higjienike té cilat kané distribuar kéto produkte.

Té gjitha produktet e ripaketuara kané disponuar té dhénat e deklaracionit té
ushgimit-produktit sipas legjislacionit né fuqi, mirépo pér shkak té mbrojtjes sé

té dhénave personale nuk e kemi specifikuar subjektin ripaketues.
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Sipas informacioneve, autoriteti kompetent (AUV) dhe operatorét e biznesit me
ushgim (OBU) kryejné né vazhdimési kontrolle té aktivitetit té ri-paketimit
sipas planit té kontrollit dhe mostrimit té produkteve né fjalé, ku AUV realzion

kontrollat e rregullta zyrtare dhe OBU pérmes sistemit t&é VET Kontrollit.

Ngritjen e métejshme té frekuencés sé kontrollave zyrtare dhe VET kontollit pér
njé numér mé té madh produktesh dhe mostrash, dhe pérfshirjen edhe té

produkteve me prejardhje jo-shtazore.

Pérditésimin e bazés sé té dhénave dhe publikimin e tyre pér publikun sipas
parimit té transparencés pér té gjitha produktet e paketuara dhe ri-paketuara dhe

futjen e té dhénave mé té plota né deklarimin e kétyre produkteve.

Njohjen e publikut-konsumatorit me produktet e paketura dhe ri-paketuara

pérmes mjeteve té informimit dhe shogatave té mbrojtjes sé konsumatorit.

Bashkékoordinimin e autoriteteve shtetérore, rrjetit té laboratoréve, mediave,
institucioneve té linjés, pér lehtésimin e mbikqgyrjes sé zbatueshmérisé ligjore
né kété fushé, rritjen e kapaciteteve testuese, si dhe vetédijésimin e konsumatorit

pér géllim té identifikimit té rasteve dhe ushtrimit té ankesave.

Rritjen e kontrollit edhe né subjektet prodhuese dhe importuese té materialit ri-

paketues.
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5. CONCLUSIONS AND RECOMMANDATIONS

+ From the 20 tested samples that were taken and managed by the author of this
thesis paper which included only re-packaged food products of animal origin,
due to the medium and high risk to the consumer in general, it turns out that
most of them have resulted as satisfactory (negative) safe and convenient for

public consumption.

+ Due to the negative impact of the re-packaging process and which is determined
in the food hygiene as well, due to staff manipulation through contact with
hands and equipment, but also the contamination of raw materials and working
environment we conclude that there is a need for more focus on testing re-
packaged products on microbiological parameters based on the processing
hygiene criteria and much less on the product safety criteria, including the

packaging and repackaging chain as a food stage.

+ Out of 20 samples in total, 17 of them were tested on the food safety criterion
and only 1 sample was found to be unsatisfactory, while of all 20 samples tested
on the process hygiene criterion, 16 of them resulted as satisfactory (negative)
and 4 were found to be acceptable, an interpretation that applies only to the

hygiene criterion, while there were no non-satisfactory (positive) samples.

+ The methodology of the topic also provided information on the preliminary

microbiological results of the re-packaged food products of animal origin, that
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were collected for the samples of 2019 that were 12 in total and all resulted to
be satisfactory in terms of microbiological criteria in terms of food safety and

process hygiene.

All the taken samples, a total of 32 (20 by the author and 12 by the competent
authority) were taken at the retail level (our markets) which are registered by
the competent authority under regulation 18/2016 Registration and Approval of

Food Business Operators.

Re-packaged products create numerous advantages for sales units and consumer

convenience by purchasing enough quantity for it.

As a general conclusion, we say that although the sampling was done at the
retail level and the packaging and re-packaging facility was avoided, we
confirm that the packaging and re-packaging entities possess acceptable
equipment and they implement good working and hygienic procedures that have

distributed these products.

All repackaged products have access to food-product declaration data under
applicable legislation, but due to the protection of personal data we have not

specified the repackaging entity.

According to the information, the competent authority (FVA) and food business
operators (FBO) continuously carry out re-packaging activity controls in
accordance with the control and sampling plan of the products concerned, where
FVA carries out regular official controls and FBO through the system of VET

control.
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The further increase of the frequency of official controls and VET controls for
a greater number of products and samples, including as well products of non-

animal origin.

The updating of the database and publishing it on the principle of transparency
of all packaged and re-packaged products and the introduction of more thorough

data on the declaration of these products.

The public-consumer acquaintance with packaged and repackaged products

through the media and consumer protection associations.

Co-ordination of state authorities, network of laboratories, media, line
institutions, to facilitate oversight of legal enforcement in this area, increase
testing capacity, and consumer awareness for the purpose of identifying cases

and filing complaints.

Increased control also in the manufacturing and importing entities of the re-

packaging material.
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